
KCON GERMANY 2024 F&B 관련 가이드

1. F&B 샘플링

- 기본 가이드 : 사무국(kconger2024@bluein.kr)에 운영 계획안 제출 필수

[운영 계획안 포함 사항]

* 판매 할 음식 및 음료 메뉴

* 음식 및 음료 상세 재료

* 음식 및 음료 보관 방법

* 주방기구 설치 여부 및 식기류

* 관람객 배포 방식 및 방법

- 샘플링 가능 용량 : 음료: 1 oz (30 ml) / 푸드: 2 oz (60 ml)

- 샘플링용 조리 : 실내 기준 직화 기기가 아닌 전자기기로 조리 후 샘플링 가능

* 조리 기구 상세는 하단의 4.조리 기구 관련 항목을 참고하여 주시기 바랍니다.

- 샘플링 시 플라스틱 용기 사용 불가 (종이 또는 재사용이 가능한 리유저블 용기)

- 제조 식품의 경우 별도의 신고 없음, 가공 식품의 경우 독일 내 판매 신고(허가) 가

되어있는 제품에 한해서만 판매 및 샘플링 진행이 가능

2. F&B 판매

- 기본 가이드 : 사무국(kconger2024@bluein.kr)에 운영 계획안 제출 필수

지정 케이터링 업체인 ACCENT와 협의 후 판매 가능/불가능 확인

- 독일의 법규에 위반되지 않는 한 모든 식음료의 판매가 가능

- 광고주(또는 대행사) - ACCENT와 직접 계약 필요

계약에는 푸드 판매에 대해서 ‘액센트가 독일의 법규를 준수할 수 있도록 모든 책임

을 지는 것’ 까지가 포함

- 판매 수수료 : 매출액의 33% / 계약 상세에 따라 일구간 조정

[운영 계획안 포함 사항]

* 판매 할 음식 및 음료 메뉴

* 음식 및 음료 상세 재료

* 음식 및 음료 보관 방법

* 주방기구 설치 여부 및 식기류

* 관람객 배포 방식 및 방법

- 판매용 조리 : 실내 기준 직화 기기가 아닌 전자기기로 조리 후 판매 가능

* 조리 기구 상세는 하단의 4.조리 기구 관련 항목을 참고하여 주시기 바랍니다.

- 판매 시 플라스틱 용기 사용 불가 (종이 또는 재사용이 가능한 리유저블 용기)

3. 푸드 트럭 관련

- 실내 설치 불가, 실외만 설치 가능

- 기본 가이드는 F&B 판매 가이드와 동일(운영 계획안 제출 필요)

* 2차 가이드 배포시 구글 폼 업데이트 예정

* 푸드 트럭 반입시 ACCENTE와의 계약을 맺고, 독일 프랑크푸르트의 현행 위생 규정

을 준수하는 것을 제외하면 별도의 신고 프로세스는 없음

4. 조리 기구 관련
실내

l 모든 종류의 직화는 금지되어 있습니다.



l 전기를 이용한 그릴 / 튀김기 등은 사용이 불가합니다.
l 이외 전기를 사용한 가열제품의 사용이 가능합니다.
l 전기를 이용한 에어프라이어 반입 가능합니다.

* 음식 냄새가 심하게 나지 않도록 필터 설치를 필수로 진행해야 합니다.

실외

l 불 사용, 가스 사용 등의 직화는 금지되어 있습니다.
l 전기를 사용한 가열제품의 사용이 가능합니다.

메쎄에서 제공하지 않는 전기 요리 장비가 필요할 시 장비 직접 반입 가능
반입 필요 장비에 대해서 운영사무국과 ACCENTE 에 사전 공유 필요

하기 이미지는 메쎄 프랑크푸르트가 렌탈하는 조리기기입니다. 참고 바랍니다.

메쎄 온라인스토어에서 주방 기기 주문 시 액센트 수수료가 발생할 수 있습니다. 상세
수수료는 하기의 URL 을 참고하여 주시기 바랍니다.
https://www.accente.com/php/user/eingangsblshop.php?sprache=1




